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1. Datos descriptivos de la asignatura

Asignatura: Técnicas de control parasitolégico de los alimentos Cdodigo: 245581192

- Centro: Escuela de Doctorado y Estudios de Postgrado
- Lugar de imparticion: Facultad de Ciencias de la Salud. Seccion de Farmacia
- Titulacion: Master Universitario en Seguridad y Calidad de los Alimentos
- Plan de Estudios: 2013 (Publicado en 2014-04-29)
- Rama de conocimiento: Ciencias de la Salud
- Itinerario / Intensificacion:
- Departamento/s:
Obstetriciay Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventiva y Salud Publica, Toxicologia, Medicina Legal y
Forense y Parasitologia
- Areals de conocimiento:
Parasitologia
- Curso: 1
- Caracter: Obligatoria
- Duracion: Primer cuatrimestre
- Créditos ECTS: 6,0
- Modalidad de imparticion: Presencial
- Horario: Enlace al horario
- Direccién web de la asignatura: http://www.campusvirtual.ull.es
- Idioma: Espafiol e Inglés (0,4 ECTS en Inglés)

2. Requisitos para cursar la asignatura

Los especificados para el acceso a esta titulacion de master.

3. Profesorado que imparte la asignatura

Profesor/a Coordinador/a: JOSE ENRIQUE PINERO BARROSO

- Grupo: A

- Departamento: Obstetricia 'y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventivay Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Parasitologia
Tutorias Primer cuatrimestre:
Horario: Lugar:
Martes y Jueves de 10:30 a 13:30 Departamento de Parasitologia. Facultad de Farmacia

Tutorias Segundo cuatrimestre:
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Horario: Lugar:
Martes y Jueves de 10:30 a 13:30 Departamento de Parasitologia. Facultad de Farmacia

- Teléfono (despacho/tutoria):
- Correo electrénico: jpinero@ull.es

- Web docente: http://www.campusvirtual.ull.es

Profesor/a: JOSE ANTONIO DE JESUS DEL CASTILLO REMIRO

- Grupo: A

- Departamento: Obstetricia y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventiva y Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Parasitologia
Tutorias Primer cuatrimestre:

Horario: Lugar:

Martes y Jueves de 9:00 a 12:00 Departamento de Parasitologia. Facultad de Farmacia
Tutorias Segundo cuatrimestre:

Horario: Lugar:

Martes y Jueves de 9:00 a 12:00 Departamento de Parasitologia. Facultad de Farmacia

- Teléfono (despacho/tutoria):
- Correo electrénico: jcastilo@ull.es

- Web docente: http://www.campusvirtual.ull.es

Profesor/a: PILAR FORONDA RODRIGUEZ

- Grupo: A
- Departamento: Obstetricia y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventivay Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Parasitologia
Tutorias Primer cuatrimestre:
Horario: Lugar:

Instituto Universitario de Enfermedades Tropicales y Salud
Lunes, Martes y Jueves de 9:30 a 11:30 i .
Publica de Canarias
Tutorias Segundo cuatrimestre:
Horario: Lugar:

Instituto Universitario de Enfermedades Tropicales y Salud

Lunes, Martes y Jueves de 9:30 a 11:30 L .
Publica de Canarias

- Teléfono (despacho/tutoria):
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- Correo electrénico: pforonda@ull.es

- Web docente: http://www.campusvirtual.ull.es

Profesor/a: JACOB LORENZO MORALES

- Grupo: A
- Departamento: Obstetricia y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventivay Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Parasitologia
Tutorias Primer cuatrimestre:
Horario: Lugar:

Instituto Universitario de Enfermedades Tropicales y Salud
Martes y Jueves de 10:00 a 13:00 L .
Publica de Canarias
Tutorias Segundo cuatrimestre:
Horario: Lugar:

Instituto Universitario de Enfermedades Tropicales y Salud

Martes y Jueves de 10:00 a 13:00 . .
Publica de Canarias

- Teléfono (despacho/tutoria): 922318484
- Correo electrénico: jmlorenz@ull.es

- Web docente: http://www.campusvirtual.ull.es

Profesor/a: ENRIQUE MARTINEZ CARRETERO

- Grupo: A
- Departamento: Obstetricia y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventivay Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Parasitologia
Tutorias Primer cuatrimestre:

Horario: Lugar:

Lunes, miércoles y viernes de 10-12 h Area de Parasitologia. Facultad de Farmacia. 32 planta
Tutorias Segundo cuatrimestre:

Horario: Lugar:

Lunes, miércoles y viernes de 10-12 h Area de Parasitologia. Facultad de Farmacia. 32 planta

- Teléfono (despachol/tutoria):
- Correo electrénico: emartine@ull.es

- Web docente: http://www.campusvirtual.ull.es

4. Contextualizacion de la asignatura en el plan de estudio
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Bloque formativo al que pertenece la asignatura: Formacién Obligatoria
Perfil profesional: Master

5. Competencias

Competencias Generales

cgl - Saber aplicar los conocimiento en Seguridad y Calidad de los alimentos adquiridos para la resolucion de las nuevas
situaciones que se generen como consecuencia de la rapida evolucion que sector alimentario esta experimentando.

cg2 - Ser capaces de adaptar las Ultimas técnicas y procedimientos al control bromatolégico, toxicologico, parasitolégico y
microbiolégico de los alimentos.

cg3 - Renovar proceso de produccion y conservacion de los alimentos destinados a aumentar la calidad y mejorar la
seguridad alimentaria

cg4 - Aplicar los procedimientos, hormas y protocolos para la gestion de la calidad y seguridad de los alimentos.

cg5 - Conocer los nuevos riesgos que se pueden presentar en los alimentos y la alimentacion como consecuencia de la
evolucién que sector alimentario esta experimentando.

cg6 - Conocer nuevas tecnologias aplicables a la seguridad y calidad de los alimentos

Competencias Basicas

ch6 - Poseer y comprender conocimientos que aporten una base u oportunidad de ser originales en el desarrollo y/o
aplicacién de ideas, a menudo en un contexto de investigacion

cb7 - Que los estudiantes sepan aplicar los conocimientos adquiridos y su capacidad de resolucion de problemas en
entornos nuevos o poco conocidos dentro de contextos mas amplios (o multidisciplinares) relacionados con su area de
estudio

6. Contenidos de la asignatura

Contenidos tedricos y practicos de la asignatura

- Profesor/a: Jose E. Pifiero Barroso, Antonio del Castillo Remiro; Pilar Foronda Rodriguez, Jacob Lorenzo Morales, Enrique
Martinez Carretero

- Temas:

1.- Importancia de los parasitos en los alimentos: Parasitos contaminantes, patdgenos y deteriorantes; accion negativa sobre
materias primas y alimentos. Efectos sobre la salud humana. Repercusion socio-econdémica. Importancia de la procedencia
de los alimentos: “Geografia parasitaria”. Legislacion.

2.- Los artrépodos y roedores domésticos como diseminadores parasitarios sobre los alimentos. Alimentos almacenados y
alimentos preparados. Artrépodos asociados a productos almacenados. Estudio de los insectos y 4&caros mas importantes.
Morfologia y biologia. Métodos de identificacion. Epidemiologia. Medidas de control y profilaxis.

3.- Contaminacion parasitaria de aguas, frutas y otros vegetales. Parasitos causantes de deterioro y parasitos causantes de
patologia en humanos. Protozoos y helmintos mas frecuentes con especial atencion a Ciclospora, Giardia, Cryptosporidium y
geohelmintos. Diagnéstico microscopico, inmunolégico y molecular.

4.- Productos de la carne. Parasitos causantes de deterioro y parasitos causantes de patologia en humanos: Protozoos y
helmintos mas frecuentes con especial atencion a Toxoplasma, Sarcocystis, Taenia, Triquina etc. Epidemiologia y
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diagndstico microscopico, inmunoldgico y molecular.

5.- Productos de la pesca: Parasitos causantes de deterioro y parasitos causantes de patologia en humanos: Protozoos y
helmintos mas frecuentes con especial atencion a Esparganosis, Anisakiosis, Difilobotriosis. Epidemiologia y Diagndstico
microscépico, inmunoloégico y molecular. Los mariscos como trasmisores de parasitosis.

6.- Seminarios de casos practicos. Emision e interpretacion de informes y aplicacion de la legislacion.

Actividades a desarrollar en otro idioma

Créditos en otro idioma 0,4 ECTS.

Las presentaciones que se realizaran en las clases magistrales seran realizadas en parte en inglés. El material de apoyo de
las clases magistrales (Powerpoint) también se realizara en inglés. la bibliografia que se utilizara para consulta esta,
asimismo, en inglés.

7. Metodologia 'y volumen de trabajo del estudiante

Descripcion

Los alumnos asistiran a las clases magistrales y sesiones practicas de la asignatura.

Actividades formativas en créditos ECTS, su metodologia de ensefianza-aprendizaje y su relacién con las
competencias que debe adquirir el estudiante

Actividades ) Horas de trabajo Relacién con
. Horas presenciales ) Total horas .
formativas auténomo competencias

[cg1], [cg2], [ca3],
Clases tedricas 20,00 0,00 20,0 [cg4], [cg5], [cg6],
[cb6], [cb7]

Clases practicas (aula / ‘g1l [cq2, [oq3]
sala de 18.00 0.00 18.0 ) ) )

' ’ : cg4], [cg5], [cg6],
demostraciones / [ g[ib[G]g [(];b[7]g ]

préacticas laboratorio)

Reali i6nd
ea_lza.c.lon e [cgll, [cg2], [cg3],
seminarios u otras 10,00 0,00 10,0 [cg4], [cg5], [cg6]

actividades
, [cb6], [cb7]
complementarias

[ca1l, [cg2], [cg3],

Realizacion de trabajos 0,00 30,00 30,0 [cg4], [cg5], [cg6]
(individual/grupal) [cbe], [cb7]

: y [ca1l, [cg2], [cg3],
Estudio/preparacion de 0,00 60,00 60,0

[cg4], [cg5], [cgb],
[cb6], [cb7]

clases tedricas
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lizacion d [cg1], [cg2], [cg3],
Realizacion de 3,00 0,00 3,0 [cg4], [cg5], [cg6]

examenes
[cb6], [cb7]
[cg1], [cg2], [cg3],

Asistencia a tutorias 9,00 0,00 9.0 [cg4], [cg5], [cg6],

[cb6], [cb7]
Total horas 60.0 90.0 150.0

Total ECTS 6,00

8. Bibliografia / Recursos

Bibliografia Basica

Foodborne Parasites (Food Microbiology and Food Safety), Ynes R. Ortega (Editor). Paperback: Publisher: Springer;
Softcover reprint of hardcover 1st ed. 2006 edition (November 19, 2010) ISBN-10: 1441940154.

Food-Borne Parasitic Zoonoses: Fish and Plant-Borne Parasites (World Class Parasites) Hardcover: Publisher: Springer; 1
edition (September 25, 2007). ISBN-10: 0387713573

Bibliografia Complementaria

Otros Recursos

9. Sistema de evaluacién y calificaciéon

Descripcion

Se valorara la asistencia a clase y se realizard un examen tipo test para comprobar los conocimientos y competencias
adquiridos.

El procedimiento de EVALUACION ALTERNATIVA: Si el alumno no cumple los requisitos minimos para acceder a la
modalidad de evaluacién continua, debera superar una evaluacion alternativa. Esta evaluacion constara de las siguientes
pruebas:

a) Un examen escrito sobre la materia del programa, representando la nota obtenida el 60% de la calificacion final de la
asignatura.

¢) Un examen practico de laboratorio, que consistira en la ejecucién de algunas de las actividades, andlisis o ensayos
realizados durante las sesiones practicas. Este examen representara un 40% de la calificacion final.

Estrategia Evaluativa

Tipo de prueba Competencias Criterios Ponderacion
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*Introduzca los criterios de evaluacion.
[cgl], [cg2], [cg3], [cg4],

P * Introduzca la ponderacién en la nota final 100 %
Pruebas objetivas [cg5], [cg6], [cb6], [cb7] P 0

en la columna de la derecha

10. Resultados de Aprendizaje

Al final de esta asignatura se espera que el estudiante sea capaz de comprender la importancia actual de los parasitos y su
relacion con la alimentacién/nutricion. Asimismo, se pretenden que conozcan los principales parasitos productores de
enfermedades en el ser humano transmitidos por alimentos, y las medidas higiénico-sanitarias de prevencién, control y
diagndstico de los mismos. También se analizaran las principales técnicas de muestreo e identificacion de parasitos en
alimentos.

11. Cronograma / calendario de la asignatura

Descripcion

* La distribucion de los temas por semana es orientativo, puede sufrir cambios segln las necesidades de organizacion
docente.

Primer cuatrimestre

Horas de |Horas de
Semana Temas Actividades de ensefianza aprendizaje trabajo trabajo Total
presencial | autbnomo

Semana 1: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 2: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 3: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 4: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 5: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 6: Seialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 7: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 8: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 9: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 10: Senialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 11: 1 Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 10.00 10.00 20.00
Semana 12: 2,3 Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 15.00 20.00 35.00
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Semana 13: 4,5
Semana 14: 5,6
Semana 15:

Semana 16 a
18:

Evaluacién

Ultima modificacién; 18-06-2018

Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales)
Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales)
Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales)

Evaluacion y trabajo autonomo del alumno para
la preparacion de la evaluacion...

Total

Aprobacion: 18-06-2018

16.00

16.00

0.00

3.00

60.00

20.00

20.00

0.00

20.00

90.00

36.00
36.00

0.00

23.00

150.00
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