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1. Datos descriptivos de la asignatura

Asignatura: Epidemiologiay prevencion de enfermedades transmitidas por alimentos Cddigo: 245581201

- Centro: Escuela de Doctorado y Estudios de Postgrado
- Lugar de imparticion: Facultad de Farmacia
- Titulacion: Master Universitario en Seguridad y Calidad de los Alimentos
- Plan de Estudios: 2013 (Publicado en 2014-04-29)
- Rama de conocimiento: Ciencias de la Salud
- Itinerario / Intensificacion:
- Departamento/s:
Obstetriciay Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventiva y Salud Publica, Toxicologia, Medicina Legal y
Forense y Parasitologia
- Areals de conocimiento:
Medicina Preventivay Salud Publica
- Curso: 1
- Caracter: Obligatoria
- Duracion: Segundo cuatrimestre
- Créditos ECTS: 6,0
- Modalidad de imparticion: Presencial
- Horario: Enlace al horario
- Direccién web de la asignatura: http://www.campusvirtual.ull.es
- Idioma: Espafiol e Inglés (0,4 ECTS en Inglés)

2. Requisitos para cursar la asignatura

Los especificados para el acceso a esta titulacion de master.

3. Profesorado que imparte la asignatura

Profesor/a Coordinador/a: MARIA DE LOS ANGELES ARIAS RODRIGUEZ

- Grupo: 1

General

- Nombre: MARIA DE LOS ANGELES

- Apellido: ARIAS RODRIGUEZ

- Departamento: Obstetricia 'y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventiva y Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Medicina Preventiva y Salud Publica
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Contacto
- Teléfono 1: 922319369
- Teléfono 2:

- Correo electrénico: angarias@ull.es
- Correo alternativo: angarias@ull.edu.es
- Web: http://www.campusvirtual.ull.es

Tutorias primer cuatrimestre:

Desde Hasta

Todo el
cuatrimestre

Todo el
cuatrimestre

Hora inicial Hora final
09:30 12:30
09:30 12:30

Localizacién

Seccién de
Medicina -
CS.1A

Seccién de
Medicina -
CS.1A

Despacho

Medicina
Preventiva y
Salud Publica

Medicina
Preventiva y
Salud Publica

Observaciones: Con el fin de que las tutorias se lleven a cabo con la adecuada atencion personalizada seria conveniente que
se soliciten via correo electronico (crrodrig@ull.edu.es) para asignar dia y hora.

Tutorias segundo cuatrimestre:

Desde Hasta

Todo el
cuatrimestre

Todo el
cuatrimestre

Observaciones:

Profesor/a: MARIA PILAR AREVALO MORALES

- Grupo: 1

General
- Nombre: MARIA PILAR
- Apellido: AREVALO MORALES

Hora inicial Hora final
09:30 12:30
09:30 12:30

Localizacién

Seccién de
Medicina -
CS.1A

Seccién de
Medicina -
CS.1A

Despacho

Medicina
Preventiva y
Salud Publica

Medicina
Preventiva y
Salud Publica

- Departamento: Obstetricia 'y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventivay Salud Publica, Toxicologia, Medicina

Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Medicina Preventiva y Salud Pablica

Ultima modificacién; 22-06-2021

Aprobacion: 22-07-2021
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Contacto

- Teléfono 1: 922317408

- Teléfono 2: 922319376

- Correo electrénico: mpareval@ull.es

- Correo alternativo:

- Web: http://www.campusvirtual.ull.es

Tutorias primer cuatrimestre:

Desde

Todo el
cuatrimestre

Todo el
cuatrimestre

Todo el
cuatrimestre

Hasta Dia

Lunes

Miércoles

Viernes

Hora inicial

14:30

12:00

11:30

Hora final

16:30

14:00

13:30

Localizacién

Edificio de
Derechoy
Ciencias
Sociales -
GU.1G

Edificio de
Derechoy
Ciencias
Sociales -
GU.1G

Edificio de
Derechoy
Ciencias
Sociales -
GU.1G

Despacho

Salud Laboral
2° planta del
edificio de
despachos

Salud Laboral
2° planta del
edificio de
despachos

Salud Laboral
2° planta del
edificio de
despachos

Observaciones: Previa peticion de cita por correo electrénico. En el escenariol las tutorias seran VIRTUALES mrdiante

video-conferencia.

Tutorias segundo cuatrimestre:

Desde

Todo el
cuatrimestre

Todo el
cuatrimestre

Hasta Dia

Lunes

Jueves

Ultima modificacién; 22-06-2021

Horainicial

11:30

11:30

Hora final

13:30

13:30

Aprobacion: 22-07-2021

Localizacién

Edificio de
Derechoy
Ciencias
Sociales -
GU.1G

Edificio de
Derechoy
Ciencias
Sociales -
GU.1G

Despacho

Salud Laboral
2° planta del
edificio de
despachos

Salud Laboral
2° planta del
edificio de
despachos
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Edificio de
Salud Laboral
Derechoy
Todo el ) . 2° planta del
. Viernes 11:30 13:30 Ciencias .
cuatrimestre . edificio de
Sociales -
despachos
GU.1G

Observaciones: Previa peticion de cita por correo electrénico. En el escenariol las tutorias seran VIRTUALES mediante
video-conferencia.

Profesor/a: CRISTOBALINA RODRIGUEZ ALVAREZ

- Grupo: 1

General

- Nombre: CRISTOBALINA

- Apellido: RODRIGUEZ ALVAREZ

- Departamento: Obstetricia y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventivay Salud Publica, Toxicologia, Medicina
Legal y Forense y Parasitologia

- Area de conocimiento: Medicina Preventiva y Salud Publica

Contacto

- Teléfono 1: 922319372

- Teléfono 2:

- Correo electrénico: crrodrig@ull.es

- Correo alternativo:

- Web: http://www.campusvirtual.ull.es

Tutorias primer cuatrimestre:

Desde Hasta Dia Hora inicial Hora final Localizacién Despacho
Seccion de .
Todo el . Medicina
. Lunes 10:00 13:00 Medicina - .
cuatrimestre Preventiva 'y SP
CS.1A
Seccion de .
Todo el . . Medicina
. Miércoles 10:00 13:00 Medicina - .
cuatrimestre CSIA Preventiva 'y SP

Observaciones: Con el fin de que las tutorias se lleven a cabo con la adecuada atencion personalizada seria conveniente que
se soliciten via correo electronico (crrodrig@ull.edu.es) para asignar dia y hora.

Tutorias segundo cuatrimestre:

Desde Hasta Dia Hora inicial Hora final Localizacion Despacho
Seccion de .
Todo el . Medicina
. Lunes 10:00 13:00 Medicina - .
cuatrimestre CS1A Preventiva 'y SP
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Todo el

. Miércoles 10:00
cuatrimestre

13:00

Seccibén de
Medicina -
CS.1A

Medicina
Preventiva y SP

Observaciones: Con el fin de que las tutorias se lleven a cabo con la adecuada atencion personalizada seria conveniente que
se soliciten via correo electronico (crrodrig@ull.edu.es) para asignar dia y hora.

Profesor/a;: ALVARO LUIS TORRES LANA
- Grupo: 1
General

- Nombre: ALVARO LUIS
- Apellido: TORRES LANA

- Departamento: Obstetricia 'y Ginecologia, Pediatria, Medicina Preventiva y Salud Publica, Toxicologia, Medicina

Legal y Forense y Parasitologia
- Area de conocimiento: Medicina Preventiva y Salud Pablica

Contacto

- Teléfono 1:

- Teléfono 2:

- Correo electrénico: atlana@ull.es

- Correo alternativo:

- Web: http://www.campusvirtual.ull.es

Tutorias primer cuatrimestre:

Desde Hasta Dia Hora inicial
Todo el

. Lunes 08:00
cuatrimestre
Todo el

. Jueves 08:00
cuatrimestre
Todo el .,

Miércoles 15:00

cuatrimestre

Observaciones: SE RUEGA CITA PREVIA POR EMAIL
Tutorias segundo cuatrimestre:

Desde Hasta Dia Hora inicial

Todo el

. Lunes 08:00
cuatrimestre

Ultima modificacién; 22-06-2021

Hora final

09:30

09:30

18:00

Hora final

09:30

Aprobacion: 22-07-2021

Localizacién

Seccibén de
Medicina -
CS.1A

Seccién de
Medicina -
CS.1A

Seccibén de
Medicina -
CS.1A

Localizacién

Seccibén de
Medicina -
CS.1A

Despacho

ATL

ATL

ATL

Despacho

ATL
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Seccibén de
Todo el .
. Jueves 08:00 09:30 Medicina - ATL
cuatrimestre
CS.1A
Seccibén de
Todo el o, .
. Miércoles 15:00 18:00 Medicina - ATL
cuatrimestre
CS.1A

Observaciones: SE RUEGA CITA PREVIA POR EMAIL

4. Contextualizacion de la asignatura en el plan de estudio

Bloque formativo al que pertenece la asignatura: Formacién Obligatoria
Perfil profesional: Master

5. Competencias

Competencias Generales

cgl - Saber aplicar los conocimiento en Seguridad y Calidad de los alimentos adquiridos para la resolucion de las nuevas
situaciones que se generen como consecuencia de la rapida evolucion que sector alimentario esta experimentando.

cg3 - Renovar proceso de produccién y conservacion de los alimentos destinados a aumentar la calidad y mejorar la
seguridad alimentaria

cg5 - Conocer los nuevos riesgos que se pueden presentar en los alimentos y la alimentacion como consecuencia de la
evolucion que sector alimentario esta experimentando.

cg6 - Conocer nuevas tecnologias aplicables a la seguridad y calidad de los alimentos

Competencias Basicas

cb8 - Que los estudiantes sean capaces de integrar conocimientos y enfrentarse a la complejidad de formular juicios a partir
de una informacion que, siendo incompleta o limitada, incluya reflexiones sobre las responsabilidades sociales y éticas
vinculadas a la aplicacion de sus conocimientos y juicios

cb9 - Que los estudiantes sepan comunicar sus conclusiones y los conocimientos y razones Ultimas que las sustentan a
publicos especializados y no especializados de un modo claro y sin ambigiiedades

6. Contenidos de la asignatura

Contenidos tedricos y practicos de la asignatura

Tema 1. Infecciones e intoxicaciones alimentarias. Epidemiologia y caracteristicas generales. Situacion actual. Alimentos
implicados. Medidas Preventivas.

Tema 2. Intoxicacion alimentaria por estafilococos. Epidemiologia. Nuevas cepas resistentes de origen animal.

Tema 3. Salmonella. Epidemiologia. Prevencion frente a nuevas cepas.

Tema 4. Listeria. Epidemiologia y Prevencion.
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Tema 5. Shigella. Estudio de cepas resistentes. Vacunacion.

Tema 6. Vibrio. Especies clasicas y emergentes. Epidemologia y Prevencion.

Tema 7. Campylobacter. Epidemiologia. Prevencion.

Tema 8. Escherichia coli. Revision de cepas causantes de alertas alimentaria reciente (E. coli enteropatoégeno, E. coli.
enteroinvasivo. E. coli enterohemorragico).

Tema 9. Otros agentes infecciosos causantes de ETA: Yersinia spp. Epidemologia y Prevencién.

Tema 10. Clostridium spp. Especies clasicas y emergentes. Epidemologia y Prevencion.

Tema 11. Enfermedades viricas de transmision alimentaria. Epidemologia y Prevencion.

Tema 12. Otras enfermedades emergentes transmitidas por alimentos.

Tema 13. Estudio de brotes de origen alimentario. Toma de muestras. Elementos de investigacion. Investigacion
epidemiolégica de un brote. Notificacion. Vigilancia y prevencion de brotes.

Seminarios:

1. Usos y aplicaciones de la epidemiologia.

2. Actualizacion de los Sistemas de alerta y vigilancia de enfermedades de origen alimentario.

3. La Direccion General de Salud Publica del Gobierno de Canarias en el Control de toxiinfecciones alimentarias.

Practicas de Aula:

Disefios de estudios epidemiolégicos.

Busquedas bibliogréaficas en las bases de datos referencia de la asignatura
Revisidn critica de articulos.

Brotes de origen alimentario. Resolucién de casos practicos

Actividades a desarrollar en otro idioma

Créditos en otro idioma 0,4 ECTS.
Busquedas bibliogréficas, revision de articulos y escribir y exponer resumen de trabajos a realizar en inglés

7. Metodologiay volumen de trabajo del estudiante

Descripcion

La asignatura participa en el Programa de Actividad Docente On line con la siguiente carga:
Horas presenciales virtuales (10,5 horas): Clases teoricas (4), Clases practicas (4), realizacion examenes (2,5).

La docencia tedrica se llevara a cabo mediante la imparticion de clases magistrales. Para que el alumnado pueda
seguir de forma adecuada las mismas, se les proporcionara a través de los medios oportunos, principalmente en el
aula virtual de la asignatura, el material que se estime necesario para una de las lecciones que integran el programa
de la asignatura.

La docencia practica, se realizard en seminarios, actividades del Aula Virtual, realizacion y exposicion de trabajos.

Actividades formativas en créditos ECTS, su metodologia de ensefianza-aprendizaje y su relacién con las
competencias que debe adquirir el estudiante

Actividades ) Horas de trabajo Relacién con
) Horas presenciales i Total horas )
formativas auténomo competencias

Ultima modificacion: 22-06-2021 Aprobacion: 22-07-2021 Pagina 8 de 13
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24,00 0,00 24,0 [cb8], [cg6], [cg5],

Clases teoricas
[cg3], [cgl]

Clases practicas (aula /

sala de 18,00 0,00 18,0 [cb9], [cb8], [cg6],
demostraciones / [cg5], [cg3], [cg1]
practicas laboratorio)

Realizacién de

seminarios u otras 9,00 0,00 9,0 [cb9], [cb8], [cg6b],
actividades [cg5], [ca3], [cal]
complementarias
Realizacion de trabajos 0,00 30,00 30,0 [cb9], [cb8], [cg6],
(individual/grupal) [cg5], [cg3], [cgl]
Estudio/preparacion de 0,00 60,00 60,0 [ch9], [cb8], [cgb],
clases tedricas [cg5], [cg3], [cg1]
Realizacion de 3,00 0,00 3.0 [cb9], [cb8], [cgb],
examenes [ca5], [cg3], [cal]
6,00 0,00 6,0 [cb9], [cb8], [cg6],

Asistencia a tutorias
[cg5], [cg3], [cgl]
Total horas 60,00 90,00 150,00

Total ECTS 6,00

8. Bibliografia / Recursos

Bibliografia Basica

Fernandez Crehuet y cols. Piedrola Gil. Medicina Preventiva y Salud Publica. 122 ed. Barcelona: Elsevier-Masson, 2016.
Mandell, Douglas, and Bennett's Principles and Practice of Infectious Diseases: 1y 2-Volume,Elsevier, 2019
Pascual-Anderson MR. Enfermedades de origen alimentario. Su prevencion. Diaz de Santos: Madrid, 2015

Bibliografia Complementaria

Lainez Sevillano MP; Millan de Larriva R ; Sanjuan Velazquez E. Inocuidad y seguridad alimentaria. Servicio de
Publicaciones y Difusion Cientifica de la Universidad de Las Palmas de Gran Canaria. Las Palmas de Gran Canarias. 12 ed.,
2010.

Forsythe SI. Alimentos seguros: Microbiologia, Acribia, Zaragoza. 2000.

Otros Recursos
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Agencia Espafiola de Consumo, Seguridad Alimentaria y Nutricion: : www.aecosan.msssi.gob.es/

The European Centre for Disease Prevention and Control (CDC): htpp.//www.eurosurveillance.org.

Center for Diseases Control and Prevention: htpp.//www.cdc.gov/:

Boletin Epidemiolégico Semanal en linea:
http://www.isciii.es/ISClll/es/contenidos/fd-servicios-cientifico-tecnicos/fd-vigilancias-alertas/fd-boletines/boletin-epidemiologico-semanal-r

9. Sistema de evaluacion y calificacion

Descripcion

Por norma general en todas las asignaturas, la evaluacién sera continua realizandose diversos tipos de actividades a lo largo
del cuatrimestre o del curso con el objetivo de valorar si el alumnado ha alcanzado las competencias y los resultados del
aprendizaje de la asignatura, tal como especifica el Reglamento de Evaluacion y Calificacién de la ULL (BOC n° 11, 19 de
enero de 2016).

Para superar la asignatura sera imprescindible realizar un examen tipo Test y haber realizado todas las actividades practicas
de eseminarios, Tutorias formativas, trabajos y practicas, que aparecen reflejadas en el Programa de la Asignatura.

El seguimiento del proceso de ensefianza-aprendizaje del alumnado se desarrollara durante todo el periodo lectivo en
base a:

La asistencia a clases y tutorias, que serviran para conocer de manera individualizada el progreso del aprendizaje del
alumnado. La asistencia a clases, supone ademas un instrumento para valorar la actitud grupal y la relacién profesor
alumnado con el objetivo de ir adaptando el proceso de ensefianza al nivel de resultados que progresivamente vaya
alcanzando el alumnado.

Las sesiones virtuales a través de los foros integrados en la plataforma virtual de apoyo a la docencia de la Universidad de
La Laguna http://www.campusvirtual.ull.es), que se utilizara para aclarar y resolver dudas puntuales y para volcar
documentacion de apoyo fundamentalmente.

El sistema de evaluacion se compone de examen de conocimientos tedricos, resultados de practicas de aula y virtuales, y
exposiciones

en clase y resultados de las actividades llevadas a cabo en los seminarios.

El examen de conocimientos tedricos y de los seminarios sera tipo test con 50 preguntas. Cada pregunta tendra cinco
respuestas posibles y sélo una valida. La calificacion obtenida supondra un 60% de la final. El examen Test se realizara de
forma presencial, través de la plataforma moodle, siendo necesario la utilizacion de portatil, tablets u otros dispositivos
apropiados, ya que se realizara en el Aula asignada por la Comision Académica.

La parte practica se evaluara:

Realizacién y exposicion de trabajo sobre la revision critica de un articulo relacionado con la parte tedrica de la materia: 15%
Actividades de seminarios,practicas de aula, como son las practicas virtuales de Busquedas bibliogréaficas, discusion de las
mismas y resolucion de problemas reales o simulados relacionados con los brotes de origen alimentario: 25%

La calificacion global correspondera a la puntuaciéon ponderada de los diferentes aspectos y actividades que integran el
sistema de evaluacion.

Para poder hacer esta ponderacion sera necesario que en cada uno de los bloques (Teoria y parte practica) se obtenga al
menos la calificacion de 5.

El/la alumno//a tiene derecho a que en la revisién del examen se le expliquen con detalle los elementos valorados para la
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calificacion.

Si el/la alumno/a no cumple los requisitos minimos para acceder a la modalidad de evaluacion continua, debera superar una
evaluacion alternativa, que verifique que ha alcanzado las competencias y resultados de aprendizaje, con una calificacion de
1 a 10, la asignatura presentandose a un examen de los conocimientos tedéricos de tipo test con 60 preguntas, del mismo tipo
y con las mismas condiciones que en la evaluacién continua y representara el 60% de la calificacion final. Los conocimientos
practicos se evaluaran mediante un examen oral y escrito sobre los distintos temas que se tratan en las préacticas de aula'y
seminarios y representaran el 40% restante.

El alumnado que opte por la modalidad de evaluacion alternativa, debera solicitarlo por escrito al coordinador de la
asignatura al menos 10 dias antes de la convocatoria correspondiente.

Estrategia Evaluativa

Tipo de prueba Competencias Criterios Ponderacion

[cb8], [cg6], [cg5], Examen Tipo Test. La calificacion de 5 60,00 %

Pruebas objetivas
[ca3], [cal] corresponde al 60% de preguntas acertadas.

Valoracioén de un articulo relacionado con la

ch9], [cb8], [cg6], . - o .
Trabajos y proyectos [cbS. [cb8], [cge] materia practica. Realizacion de trabajo 15,00 %
[cg5], [cg3], [cgl] o o
Exposicion y Discusion en clase
Tareas Aula virtual
. . Busquedas bibliogréaficas y posterior discusion y
Pruebas de ejecuciones de [cb9], [cb8], [cgf], eXDOSICION 25,00 %
tareas reales y/o simuladas [ca5], [cg3], [cal] P

Resolucion de problemas reales y simulados
relacionados con la materia practica

10. Resultados de Aprendizaje

Ser capaz de aplicar los conocimiento en Seguridad y Calidad de los alimentos adquiridos para la resolucién de las nuevas
situaciones que se generen como consecuencia de la rapida evolucién que sector alimentario esta experimentando y en
especial en las enfermedades transmitidas por alimentos.

Ser capaz de manejar los nuevos riesgos que se pueden presentar en los alimentos y la alimentacién como consecuencia de
la evolucion que sector alimentario esta experimentando.

11. Cronograma / calendario de la asignatura

Descripcion

12 semana:

Tema 1. Infecciones e intoxicaciones alimentarias. Epidemiologia y caracteristicas generales. Situacion actual. Alimentos
implicados. Medidas Preventivas.Prof. Arias

Tema 2. Intoxicacion alimentaria por estafilococos. Epidemiologia. Nuevas cepas resistentes de origen animal.Prof. Arias
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Practicas de aula 1: busqueda de informacién. Exposicion oral y Discusion de articulos Prof. Arias

2° Semana

Tema 3. Salmonella. Epidemiologia. Prevencion frente a nuevas cepas. Prof. Miriam Porto

Tema 4. Listeria. Epidemiologia y Prevencion. Prof. Miriam Porto

Tema 5. Shigella. Cepas resistentes. Actualizaciéon de vacunas Prof. AlvaroTorres

Tema 6. Vibrio. Estudio de cepas resistentes y nuevas terapias de proteccion.. Prof. Angeles Arias

Tema 7. Campylobacter. Epidemiologia. Prevencion. Prof. Alvaro Torres

Tema 8. Escherichia coli. Revision de cepas causantes de alertas alimentaria reciente (E. coli enteropatoégeno, E. coli.
enteroinvasivo. E. coli enterohemorragico).. Prof. Alvaro Torres

Seminario.1. Usos y aplicaciones de la epidemiologia en TA. Prof. Cristobalina Rodriguez

Tema 9. Otros agentes infecciosos causantes de brotes de origen alimentario recientes. Yersinia. Clostridium spp. Prof.
Arévalo

Practicas de aula: Revision critica de articulos. Prof. Angeles Arias
Seminario 2. Actualizacion de los Sistemas de alerta y vigilancia de enfermedades de origen alimentario. Prof. Alvaro Torres

Semana 3

Practicas de Aula. Discusion de metodologia de articulos cientificos relacionados con las TA. Prof. Cristobalina Rodriguez
Alvarez.

Tema 10. Enfermedades viricas transmitidas por alimentos. Prof. Angeles Arias

Tema 11. Enfermedades emergentes. Prof. Arias

Practicas de Aula: Exposicion de Busqueda de informacion Prof. Angeles Arias

Practicas de Aula. Estudio de brotes de origen alimentario. Toma de muestras. Elementos de investigacion. Investigacion
epidemioldgica de un brote. Notificacién. Vigilancia y prevencion de brotes. Prof. Arias.

Tema 12.. Estudio de brotes de origen alimentario. Toma de muestras. Elementos de investigacion. Investigacion
epidemiolégica de un brote. Natificacion. Vigilancia y prevencion de brotes. Exposicion de Blsqueda de informacion.
Practicas de Aula: Casos practicos de brotes de origen alimentario, Prof. Angeles Arias

Seminario 3. .La Direccion General de Salud Publica del Gobierno de Canarias en el Control de toxiinfecciones alimentarias.
Semana 4

Caso practico sobre un brote de origen alimentario. Discusién en clase. Prof. Angeles Arias

Exposicion oral y Discusion. Revision critica de articulos sobre enfermedades de transmisién alimentaria y su epidemiologia,
.Prof. Angeles Arias

Segundo cuatrimestre

Horas de |Horas de
Semana Temas Actividades de ensefianza aprendizaje trabajo trabajo Total
presencial | autbnomo

Tema 1-2 )
. 2 horas de clases magistrales, 1 horas clases
Préacticas de Aula:

Semana 1: practicas (bases de datos de interés articulos),y = 6.00 9.00 15.00

Busqueda . , . .
L 3 online busqueda de informacién
bibliografica
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Universidad de La Laguna

Tema 3-8

Practicas de Aula: . Lo
, 9 horas de clases magistrales. 6 horas préacticas
Semana 2: Busqueda . ) 18.00 20.00 38.00
o de seminario , 3 horas virtuales
bibliografica

Seminarios 1y 2.

Tema 9-13 6 horas de clases magistrales. 3 horas
Semana 3: . Seminario, 6 practicas de aula 18.00 20.00 38.00
Seminario 3 )
3 horas virtuales

Practicas de aula de
discusion de brotes
de origen alimentario. ) i
Semana 4: L 9 horas (3 presenciales, 3 virtuales) 9.00 16.00 25.00
Exposicion oral y

Discusién critica de

articulos
Semana 5: 0.00 0.00 0.00
Semana 6: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 7: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 8: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 9: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 10: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 11: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 12: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 13: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) | 0.00 0.00 0.00
Semana 14: Sefialar las horas virtuales (X,X horas virtuales) = 0.00 0.00 0.00
Semana 15: 0.00 0.00 0.00

Evaluacion y trabajo autonomo del alumno para
la preparacion de la evaluacion. (6 horas 9.00 25.00 34.00
presenciales, 3 virtuales).

Semana 16 a Evaluacién
18: y tutorias

Total = 60.00 90.00 150.00
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